
COMMUNIQUÉ DE PRESSE

Pour diffusion immédiate

Retour de la cueillette de pommes gelées en janvier 2024 pour le 
Domaine Lafrance et ajout d’ateliers sur le cidre de glace. 

Saint-Joseph-du-Lac, le 12 janvier 2024 - Après une absence de trois ans, le Domaine Lafrance relance sa

traditionnelle activité de cueillette de pommes gelées, avec en prime, une grande nouveauté! Une activité très

populaire au sein des familles qui désirent profiter des joies de l’hiver. Non seulement gratuite, elle permet aussi à

l’entreprise de produire son cidre de glace Cuvée Spéciale, produit par cryoextraction. « Avec la grande demande

que nous avions depuis 2021 face à la cueillette de pommes gelées, on se devait d’écouter la clientèle et de

relancer le tout pour 2024, ça demande beaucoup d’organisation, mais nous sommes prêts à accueillir les clients

» explique Éric Lafrance, Propriétaire du Domaine Lafrance. Pour se faire, le propriétaire s’assure, durant la saison

des pommes à l’automne, de garder une section des vergers intacte pour permettre la cueillette en janvier. Il faut

savoir que les clients viennent aider à la cueillette pour le Domaine Lafrance, qui utiliseront les pommes pour la

création de cidres. L’entreprise ouvre ses sentiers dans les vergers au public, que ce soit pour la marche ou la

raquette. Il est important de rappeler que le Domaine Lafrance met en valeur ce produit québécois depuis 25 ans!

Seuls les temps froids du Québec peuvent permettre la création de ce délicieux nectar. L’événement aura lieu

durant deux fins de semaine, soit du 20-21 et du 27-28 janvier. Les visiteurs pourront dès 10h, aider à la

cueillette de pommes gelées.

Cueillette de pommes gelées 

Les dates du 20-21 et du 27-28 janvier sont à mettre à l’agenda. Une expérience totalement différente de la cueillette
d’automne! Une invitation aux familles et amis qui désirent profiter des joies de l’hiver, et ce, de 10 h à 15 h. 



Nouveauté de 2024 : 

Dégustations et ateliers sur le cidre de glace, repas gourmand à partager

Avec la construction du tout nouveau bistro Le Lafrance, le site agrotouristique
reconnu pourra accueillir les visiteurs tout au long de l’année. Les jeudis et
vendredis du 18-19 et 25-26 janvier seront réservés pour des ateliers sur le cidre
de glace, animés par le propriétaire Éric Lafrance. Au coût de 70 $ (plus taxes et 

À propos du Domaine Lafrance

Fondé en 1925 par les parents de Georges-Étienne Lafrance, le Domaine Lafrance est aujourd’hui l’un des plus
importants producteurs de cidres et produits dérivés de la pomme au Québec. Situé à Saint-Joseph-du-Lac dans la
région des Basses-Laurentides, le Domaine Lafrance est un site agrotouristique qui accueille les visiteurs à l’année
depuis plus de 20 ans. En toute saison, on peut participer aux activités du Domaine. Dirigée par Éric Lafrance et Julie
Hubert, l’entreprise commercialise plus de 70 produits de la pomme : cidres tranquilles et pétillants, spiritueux, sans
oublier la gamme de produits gourmands, pâtisseries, beignes aux pommes et les produits de l’érable issus de
l’érablière du Domaine Lafrance qui raviront tous les gourmands. Le Domaine Lafrance est fier d’apporter des
retombées économiques autant pour la municipalité de Saint-Joseph-du-Lac, les commerces avoisinants, ainsi que la
région des Basses-Laurentides.

Heures pour la cueillette de pommes gelées: 10 h à 15 h   |   Adresse: 1473 Chemin Principal, Saint-Joseph-du-Lac
Accès au site général gratuit.

domainelafrance.com

Pour toutes questions:  Emilie Patry   |   e.patry@domainelafrance.com   |   450-491-7859 #226
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Au programme durant ces quatre dates : cueillette des pommes gelées, visite

guidée de la cidrerie/distillerie, feu extérieur avec guimauves, marche dans les

sentiers et breuvages chauds. Le bistro sera aussi ouvert pour l’occasion avec un

menu payant, à la fois classique et réconfortant: fondue au fromage, soupe à

l’oignon, soupe aux pois, cassoulet, croque-monsieur, pizza vagabonde et

pâtisseries. Il sera aussi possible de visiter la boutique principale avec les

différents cidres/spiritueux et produits du terroir.

service), les invités pourront en apprendre sur les méthodes de fabrication et déguster les produits sur place. Un
accord entre trois cidres et bouchées sera fait et un plat principal à partager pour deux personnes sera servi. Au menu :
bouchée de brie, pommes, figues accompagnées du cidre de glace Domaine Lafrance | flanc de porc caramélisé
accompagné du cidre de glace Cuvée Spéciale | Torchon de foie gras accompagné du cidre de glace Premium, ainsi
qu’un plat principal à partager de risotto, joue de boeuf, chou-fleur noirci, roquette et tuile de parmesan (option
végétarienne disponible pour tout le menu).
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