
MAÎTRE D 'HÔTEL 

Domaine Lafrance, une entreprise agrotouristique située à Saint-Joseph-du-Lac, recherche une
personne dynamique pour un poste de maître d'hôtel pour son tout nouveau bistro! Vous avez de
l'expérience en gestion de restaurant, de prise de réservation et de groupes corporatifs, ce poste est
pour vous! Ayant plus de 100 000 visiteurs en haute saison, nous cherchons une personne pro en
service à la clientèle, avec des aptitudes en gestion. 

COMPÉTENCES CLÉS : 

ENVOYER VOTRE CURRICULUM VITAE AU :  emplois@domainelafrance.com avec le titre de l'emploi en objet.
Seules les candidatures retenues seront contactées.

Travail à horaire variable selon la saison touristique, à temps plein, partage de pourboires.

OFFRE
  D 'EMPLOI

PRINCIPALES RESPONSABILITÉS

Accueil des clients et s'assurer de leur
satisfaction.
Gestion du bistro et de l'équipe sur place.
Faire le pont entre la salle à manger et la cuisine.
Travailler avec le logiciel de caisse, aider à
l'embauche et travailler le plan de salle.
Gestion des réservations et démarchage pour
location de salle.
Travail de bureau hors saison pour la réservation
des groupes et corporatifs. 
Organiser les réceptions et les soirées spéciales.
Préparation des horaires et planification du
personnel de service pour tous les quarts de
travail.
Inventaire, réquisition et inspection quotidienne
des aires au bistro.

Entregent, attitude positive et leadership |
Capacité à travailler sous pression et en
équipe | Être à l'aise avec la formation
d'employés et la gestion | Capacité à gérer
les imprévus et priorités | Capacité à
travailler avec un système de paiement |
Base dans l'organisation d'événements  et
réservation de salle | Être à l'aise et
autonome avec le travail de bureau et
l'ordinateur. | Connaissance et intérêt en
cocktails et bar (un atout)

C O N D I T I O N S  D E  T R A V A I L  E T  E X I G E N C E S :

Salaire à partir de 37,500 $ par année, selon l'expérience.

Minimum de 2 ans d'expérience dans le domaine de la restauration ou dans un poste similaire.
Diplôme dans un domaine connexe gestion hôtellière, restaurant ou autre. 

@domainelafrance

En saison (août à octobre) travail de jour en semaine
et fin de semaine - 5 jours

Hors saison : horaire variable selon les réservations de
groupe, horaire de jour et/ou soir et fin de semaine.

mailto:emplois@domainelafrance.com

